TALIA BY CARITI BLANC
IGP MEDITERRANEE

Un blanc vif et élégant,frais et gourmand,
CA R ] T[ il offre un plaisir simple et lumineux.

VINIFICATION CEPAGES i

La récolte est réalisee de nuit, aux * Rolle
premiéres heures du jour, afin de préserv- » Grenache Blanc —
er toute la fraicheur et l'intensité aroma- e Colombard H

tique des raisins. Les raisins sont ensuite
presses délicatement, a l'abri de I'ox-
ygene, puis fermentés a basse tempéra-
ture. Un élevage sur lies fines vient ap-
porter volume, texture et complexité.
Avant I'embouteillage, le vin fait I'objet
des dernieres opérations de stabilisation,

réalisées dans un environnement parfait- 75¢
ement maitrisé et avec des équipements
de pointe, garantissant le respect et la Carton de 12
qualité finale des cuveées.
TALIA
by CARITI
DEGUSTATION IGP MEDITERRANEE
O/ N
Robe jaune paille lumineuse. La bouche est fraiche,
equilibrée et agréable,
S avec des accents de fruits
% exotiques et une minéralité
Le nez évoque le maquis délicate.
méditerranéen : Qes to’uches Un vin plaisant a I'aperitif
de sauge, romarin et d’herbes ) ge q I e
aromatiques, accompagnées ot @ eguster avec des plats & —
de notes fruitées de melon blanc. legers. £ (




